* votre réveillon du 31 décembre

Bonnet de Noel
Entremet : Biscuit génoise, croustillant au fruit de la passion,
mousse chocolat blanc et crémeux framboise
Royal

Buchette : Moelleux chocolat, feuilletine croustillante pralinée,
fine couche de caramel coulant et mousse chocolat noir

JESSY BARBULEE

fratienr

Roussillonne
Buchette: Biscuit pistache, mousse vanille avec palet de gelé
d’abricot et créme pistache '
Irish Coftee

Buchette : Biscuit noisette, mousse légére vanille, chantilly

- _ parfumée au whisky et mousse café

RESERVATION JUSQU’AU
15 DECEMBRE 2023
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Le menu est 35€ par personne
H est également disponible pour

- el

Les désserts sont confectionnés Saumon Fumé : 60€ /kg @ )
_ par la boulangerie de St Georges Planche de saumon 250g : 15€ o )
Motel “O’P’tit Plaisir” Magret fumé : 20€/kg
Filet mignon fumé : 25€/kg _~ B
Foie Gras : 120€/kg

- JESSY BARRULER
. -Contact :
. jessybarbulee@hotmailfr -
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Ontrée ~ Au choiy

i accompagné de légumes glacés

.. Tataki de Thon ou de Boeuf (Sauce soja et gingembre) accompagné de . %%
- . . . . - . ;

» - !a’ti'n?on' Gravlax sauce vinaigrette aux agrumes et chantilly a l_’aneih R
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__ WH{  CHOU AU CONFIT D OIGNON ET MAGRET DE CANARD
{1 © TOAST PAIN D"EPICES ET FOIE GRAS
\" ; ‘® PIC SAUMON. POLENTA ET CREME MONTEE AUX HERBES
| FRAICHES
o PIC MAGRET FUME ET FIGUE MOELLEUSE

. jeunes pousses & légumes glacés: J_—-s S f
- . i . . i R Crma | A Tl 1l o ¢ _
* Sdlade mesclun, magret fumé, figues moelleuses et billes de chévresaux. = 3G 13T JACOUES AUX AGRUMES %ﬁ:
- " sésames . o (HOU A LA CHANTILLY ET BRISURES DE CHORIZO
y ‘ . i
: 3 . : BILLE CHAIR DE TOURTEAUX SUR RADIS
. * . Velouté Dubarry (Choux fleur) a la Truffe N

3

Blot = 4u choix

de pommes grenailles confites

créme montée a la chataigne

Tromage (Option) +u¢/personne

Trio de fromages

Dessert ~ Au choix

Bonnet de Noel
Royal
; Rc_)_ussillonne
o ,,I_Ij_ish'_COf"fe

iy *E_e§ détails sent ala derniére page

upréme de volaille au miel, 4 épices et abricots moelleux accompagné. 44

Piéce de Boeuf sauce Foie Gras et gratin Dauphinois _ :
" 4 Poélée de St Jacques a Porange et gingembre , purée de carotte’ 4 * #{

& Crumble salé potimarron, chataignes et noisettes accompagné duné g s
i 3

CONFITE
© MINI SANDWICH SAUMON FUME ET CREME AUX HERBES
o SABLE CHANTILLY PERSILLEE ET NOIX DE PETONCLE

o VERRINE CREME DE ROQUEFORT. BRUNOISE DE POIRE ET
ECLATS DE NOIX

[er._friiees, clandes,

JrE

‘8|1 ® MINI TARTINE CHEVRE ET FIGUE MOELLEUSE _
{ ® MINI BURGER AU CONFIT D' OIGNON ET CHEDDAR MATUR
VOL AU VENT ESCARGOT ET BEURRE PERSILLE :
BROCHETTE YAKITORI




